Nos plats “traiteur”

Déposés dans votre gite
LES ENTREES

%%/;

TARTE AU CANTAL DOUX 6€
POUNTI AUVERGNAT 6E€
SALADES COMPOSEES / TABOULE 8€

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES LOCALES, ARTISANALES 8€
APERITIF DINATOIRE, ASSORTIMENT D'ENTREES 18€

LES VIANDES DE NOTRE REGION

BOEUF BOURGUIGNON 16€
POITRINE DE VEAU FARCIE 16€
TRAVERS DE COCHON LAQUE 14€
POULET FERMIER EN COCOTTE 18€

“SOIREE UNIQUE ET CONVIVIALE" :

BRASERO DE COTES DE BOEUF - VIANDE LOCALE : 35€/PERSONNE

GARNITURES AU CHOIX POUR L'ENSEMBLE DES CONVIVES : GALETTE DE
TRUFFADE, PUREE DE PATATE DOUCE, GRATIN DE LEGUMES DE SAISON

LES PLATS “TOUT EN UN”"

SAUCISSE ET LENTILLES LOCALES e

PARMENTIER DE CANARD AUX NOISETTES GRILLEES l6€

LASAGNES DE BOEUF / LASAGNES VEGETARIENNES e
LES SUCRERIES
GATEAU DE RIZ AU CARAMEL 4€
VACHERIN 6€
CLAFOUTIS AUX FRUITS DE SAISON  4€
GLACES ET SORBETS 500ML e

Tous nos plats sont cuisinés “Maison”
A base de produits frais, de saison et locaux,
Bio pour la plus part

\\ LES MAISONS DE CONCASTY




